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Mercoledi 30 Maggio 2018

t’l"b "‘l”b NIR Italia 2018

09.00 - 09.40 | Registrazione partecipanti
09.40 - 10.00 | Apertura dei lavori e Benvenuto
; » K1 — Aoife Gowen — University College Dublin (Ireland)
#Mearinfrared hyperspectral imzging of biomaterials=
10.40 —11.00 On — Federico Marini — Universita di Romaz Lz Szpienza
«5elezione dellevarizbili per |z spettroscopiz NIR: una panoramica critica:
.00 - 11.20 Coffee Break sponsorizzato da LOT-QD
02z - Eugenio Alladio — Universitz degli Studi di Tering
1.20 — 1. 40 | =Imaging iperspettrzle nella regione MIR perindividusre prove forenst uno studio
esplorativoe:
03 - Mudassir Chaudhry — Universitz di Foggis
1.40 —12.00 | =Uso diimmaginiiperspettrali e tecniche multivarizte per |z predizione dellz sheltiife

12,00 —12.20

di foglie di rucolza minimamente processates:

04 - Rosalba Calvini - Universita di Modena e Reggic Emilia
« Imaging iperspettrale nel vidno infrarosso come soluzione eco-compstibile perlo
smistamento di rifiuti plastic

05, — Maria Luisa Amodio — Universita di Foggis

12.20 —12.40 | =Rilevamento precoce di danni da freddo dursnte |z conservazionedi frutti di
melznzanz-
12.40 - 14.00 Pranzo a Buffet
5 g Kz - Giorgia Sciutto — Universits di Bologna
«Mear Infrared Spectroscopy forCultural Hertage: from Leboratories to Museums:
06 — Silvia Bruni — Universitad degli Studi di Milano
14.40 — 15.00 | =l legami O-H nello studio dei materiali diinteresse culturzle dalle ceramiche
archeclogiche 2i manoscritt minizti-
15.00 — 15.15 | Presentazioni sponsor: Hellma - 54BT
15.15-15.40 Coffee Break sponsorizzato da Hellma - 54BT
O7 - Manuela Mancini — Universiti Politecnica delle Marche
15.40 — 16.00 | = Acquisizione in lzboratorio dimisure NIR on-line per |z predizione d& parametri

16.00 —16.20

16,20 - 16.40

16.40 —18.00

20000 — 24.00

chiave del controllo qualitative delle biomasses:

08 - Marta Petrillo - CHR-IVALSA
«Modelle dose-risposta per lemodificazioni superficizli del legno dilarice indotteds
invecchiamento artificzles

Og — Micoletta Picone - ITIA-CMR
«5Sistema multisensore peril controlle feedforward dei processidide-e
remanufzcturing nelle drcular factories:

Assemnblea dei Soci SISNIR
Cena Sociale presso la Sala dei Delfini




0.20 — 10.00

10000 —10.20

Giovedi 31 Maggio 2018

K3 — Maria Angela Franceschini - Harvard Medical School (USA)
#fonitoring human physiology with near infrared spectroscopy=
Ono - Remo Simonetti - S4BT

«Spettroscopia MIR per |z valutazione dellz traccizbilits dei materiali: il caso diunz linez 4
produzione farmaceutica in continwoe:

Oh1 - Gentian Gavod — Politecnice di Terine

10,20 — 10.40 | «La spettroscopiz NIR per un rapido ed economico controllo di qualitd periprocessi
produttivi dell'industria farmaceutica e dei supplementi alimentari-
Oz - Andrea Gelain - Freund-Vector European Lab

10.40 — 11.00 - o . L
«Contrelle PAT di Granulazionein Top Spray tramite MIR: calibrazionevs PCA trends:

11.00 - .20 Coffee Break

(h3 - Alessandro Giraudo - Pelitecnice di Terino

11.20 — 11. 40 =Monitoraggioin tempo rezle del grado ditostatura del caffé mediante spettroscopiz
MIR e analisi multivariata dei dati-

1.40 — 12.00 Ong - Silvia Grassi — Universitd degli Studi di Milane

12,00 — 12,20

=Monitoraggio della germinazione di grano mediznte MicroNIRa:

Ong — Nicold Pricca — CREA Zootecniz e Acquacolurs
=Uso di MicroMIR per il menitoraggio di cosgulazione nellz produzione diformagg duria
pasts cotta:

h6 - Anna Sandak - CHR-IVALS A

12,20 —12.40 | «=Industriz 4.0 nelle operazioni forestali - Linput dellzs spettroscopiz MIR e delleimmagini
iperspettrali=

12.40 - 14.00 Pranzo a Buffet
Ohy - Glen Fox — The University of Queensland

14.00 —14.20 «Lessons learned from MIR applications in 2 diverse rangeof plant and animal industries
in Australizs:

18,20 — 14.40 8 - Michela Alfieri - CREA Centro diricerca Cereslicoltura e Colture Industriali

) «Modelli PLS e FLSDA per |z predizione di antiossidantiin sorgoe

Ong - Elena Tamburini - Universits diFerrara

14.40 - 15.00 | =Determinazione in tempo rezledel potenzizlemetanigeno (BMFP) di biomasse agro-

15.00 — 15.20

industrizli per la produzione di biogas utilizzando |z spettroscopiz HIR=
Presentazioni sponsor: Bruker - Buchi - VIAVI

15.15 - 15.40 Coffee Break sponsorizzato da Bruker - Buchi - VIAVI
020 - Nageshwar Patel — Universitz di Padova
15.40 — 16.00 | =Effect of tempertureon fat prediction of Mear Infrared Spediroscopy in fat rich

16.00 —16.20

16.20 — 16.40
16.40 —17.00
17.00 —18.00

aqueous food matricess

021 - Lorenzo Strani — Universits degli Studi di Milano

«Spettroscopia FT-NIR per monitorare |z cosgulazione presamicain [atte 2 diverso tenore
in grassos:

02z - Alessio Tugnolo — Universits degli Studi di Milzne

whnalisi dei parametri qualitativi di funghi Agaricus bisporus mediznte spetiroscopiz
vig/MIR=

023 - Cristina Alamprese — Univerzits degli Studi di Milzno

«FT-HIRS per la Valutazione dellz Shelf Life di Carne Conservata in Atmosfera Protettive
Priva di Ossigenos

Chiusura dei lavori con premiazione dei migliori contributi




Elenco dei Poster

P1 - Serva Lorenzo - Universita di Padova

“Authentication of honey floral origin by using NIR spectroscopy”

P2 - Serva Lorenzo - Universita di Padova

“Use of NIRs for chemical and microbiological quality traits of cloudy or sonicated apple juice”

P3 - Casale Monica - Universita di Genova

“NIR spectroscopy, an efficient tool for evaluating and enhancing the quality of extra virgin olive oil”
P4 - Vanoli Maristella— CREAIT

“Influence of innovative coatings on salami ripening assessed by NIR spectroscopy and Aquaphotomics”
P5 - Amoriello Tiziana— CREA NUT

“Classification of international hop genotypes by near infrared spectroscopy”

P6 - Alamprese Cristina — Universita di Milano
“Prediction of Slip Melting Point of Interesterified Fats by Means of FT-NIR Spectroscopy”

P7 - Alamprese Cristina — Universita di Milano

“Evaluation of Oxidative Stability of Cold-Pressed Vegetable QOils by Means of FT-NIR and FT-IR
Spectroscopy”

P8 - Barzaghi Stefania - CREA ZA

“ldentification of hard cheeses rind portion by NIRS imaging”

P9 - Casiraghi Ernestina - Universita Di Milano

“Application of FT-NIR spectroscopy to assess the ripening stage of olives”

P10 - Beghi Roberto - Universita di Milano

“Preliminary tests on toasted coffee beans and grinded coffee for the setup of online vis/NIR measurements
to detect process failures”

P11 - Cattaneo Tiziana M.P. - CREAIT

“NIR spectroscopy in the supply chain monitoring of Annurca apple (IGP)”

P12 - Cattaneo Tiziana M.P. - CREAIT

“The Aquaphotomics approach to discriminate apples stored in air or in controlled atmosphere”

P13 - Giovenzana Valentina - Universita di Milano

“Potential effectiveness of visible and near infrared spectroscopy coupled with wavelengths selection for real
time control of the fresh fruit and vegetable quality in large-scale mass distribution channel: the case study of
tomatoes”

P14 - Michelini Sara - Consorzio del Formaggio Parmigiano Reggiano

“Evaluation of rind percentage in commercial grated cheese Parmigiano Reggiano by NIR spectroscopy”
P15 - Bragolusi Marco - 1ZS delle Venezie

“NIR technology between food labeling and Green Chemistry”

P16 - Robotti Elisa - Universita del Piemonte Orientale

“NIR spectroscopy coupled to multivariate analysis in food authentication”

P17 - Giaretta Elisa - Universita di Bologna

“Honey bee fat body analysis using near infrared spectroscopy”

P18 - Meistro Serena - 1ZS del Piemonte Liguria e Valle d'Aosta
“NIRs portable system for revealing the adulteration fraud of dried oregano “
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Determinazione in tempo reale del potenziale metanigeno (BMP) di
biomasse agro-industriali per la produzione di biogas utilizzando la
spettroscopia NIR

Elena Tamburini®, Stefania Costa, Irene Rugiero, Bruno Semeraro, Paola Pedrini

Dipartimento di Scienze della Vita e Biotecnologie, Universita di Ferrara Via L. Borsari, 46 44121 Ferrara
* tme@unife.it

Riassunto

La digestione anaerobica fa parte di una filiera bioenergetica che permette di sfruttare
indistintamente e con elevata efficienza biomasse vegetali o animali, di scarto o dedicate, umide e
secche, producendo un biocombustibile nobile (biogas/biometano), ottimale per la conversione in
energia elettrica o termica o utilizzabile per autotrazione (1). Affinché gli impianti di digestione
anaerobica possano funzionare con buona efficienza e redditivita & pero cruciale che, sia in fase di
progettazione che di gestione, siano analizzate le biomasse che si intendono utilizzare. L’elemento
base che maggiormente influenza il corretto funzionamento dell’impianto, e dal quale si parte per
valutare la potenzialita di qualunque biomassa ad essere utilizzata come alimentazione per la
biodigestione anaerobica e rappresentato dalla conoscenza del potenziale metanigeno (BMP).
Questo parametro esprime la quantita di biogas/biometano massima potenzialmente ottenibile dalla
degradazione di una biomassa. L’analisi del BMP viene di norma condotta in laboratorio cercando
di simulare in ambiente controllato quanto avviene in un digestore anaerobico e misurando
giornalmente la quantita di biogas accumulato. Il test procede per 30-50 giorni fino a completo
esaurimento della potenzialita di produzione da parte di un consorzio microbico metanigeno (2). La
possibilita di avere un test rapido, non distruttivo e che fornisca un risultato in tempo reale potrebbe
essere di grande aiuto nella gestione di un impianto (3). La tecnica NIR rappresenta una reale
soluzione per ottenere una misura di BMP in tempo reale ed in maniera non distruttiva. Per la
costruzione della calibrazione sono stati utilizzate biomasse di diversa origine, tra cui letami,
liquami, scarti agricoli e agro-industriali, solidi e liquidi. Il modello PLS e stato costruito con 104
campioni, nel range 65-538 Nm*CHJ/tSV, con R%ca =0.67, R%*cv= 0.54. La validazione esterna &
stata ottenuta acquisendo altri 26 campioni. Contestualmente, sono stati costruiti e validati anche i
modelli di calibrazione per i parametri solidi volatili (SV) (R%ca.=0,97, R%-v=0,89, range 7-992
g/kg) e solidi totali (ST) (R%caL=0,94, R’cv=0,89 range 12-994 g/kg).
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